Restaurant LE BRIQUET

Centre
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ENTREES
* Soupe du jour = 7,20 €
* Terrine régionale et son condiment 7,20 €
* Croustillant au Vieux Lille sur lit de salade = 7,30 €
* Flamiche au Maroilles et son mesclun & 7,70 €
* Potjevleesch et ses petits croltons dorés, cornichons a I’aigre doux, = 8,10 €
* Salade du Briquet 8,50 €
(perle du Nord, rattes du Touquet, éclaté d’andouillette grillée aux herbes)
PLATS
» Gratin de légumes d’hiver et sa salade croquante -& 14,90 €
(perle du Nord, poireaux, pommes de terre)
» Plat du jour, selon I'inspiration du Chef et du marché & 15,90 €
» Carbonnade flamande a la biere et son crumble de spéculoos A 16,50 €
» Croque du Ch'ti (1 ou 2 pieces) 5 13,90 €/16,90 €
» Assiette découverte
(charcuterie régionale, flamiche au Maroilles, carbonnade flamande, fricadelle, 17,50 €
fromages du Nord, frites et salade) &
» Burger du Briquet -& 17,90 €
(steak haché facon boucher, Maroilles, compotée d’oignons, cornichons, salade)
» Piece de beeuf grillée sauce au poivre vert, flambée au geniévre de Loos -& 17,90 €
FROMAGE
» ’assiette de fromages du Nord (Maroilles, Mont des Cats) 6,90 €

DESSERTS ET GLACES

* Tarte aux chucs = 6,60 €
(tarte au sucre traditionnelle du Nord)

* Coupe de glace 2 boules /3 boules au choix avec ou sans créme sucrée 6,10 €/7,40€
Parfums : vanille, café, pistache, chocolat, framboise, citron vert, fraise, chicorée,
spéculoos
. . o
* Crumble a la rhubarbe et vergeoise blonde = 7,30 €
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* Moelleux au chocolat et sa creme anglaise = 7,60 €
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* Eclair craquant au spéculoos et mousse mascarpone = 7,80 €
* Dame blanche (glace vanille, chocolat chaud, créme sucrée) 7,90 €
* Café gourmand (miniatures de desserts, café ou thé) 8,10 €

L’équipe du Briquet vous souhaite un agréable repas
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Pour les particuliers, réservation conseillée au 03 27 95 82 82



Restaurant LE BRIQUET
LES MENUS

Centre
Historique

MINIER

Pour une pause rapide et gourmande

MENU EXPRESS
15,90 €
Fricadelles frites et salade et sa sauce

piccalilli

~

Crumble a la rhubarbe et vergeoise blonde

A
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Pour les amateurs de tradition et de

générosité
MENU  GOURMAND
29,90 €
Croustillant au Vieux Lille sur lit de salade &
ou
Potjevleesch et ses petits croltons
dorés, cornichons a I'aigre-doux -8

Carbonnade flamande a la biére, crumble de

spéculoos &

ou
Burger du Ch'ti
(steak haché facon boucher, Maroilles, compotée

. . pat
d’oignons, cornichons, salade) -5

~

Eclair craquant au spéculoos et mousse

mascarpone -&

ou

Dame blanche
(glace vanille, chocolat chaud, créme sucrée)

Une immersion dans les saveurs du Nord

MENU DICHI
26,90 €

Flamiche au Maroilles et son mesclun &

~

Potjevleesch &
Frites et salade croquante

~

Tarte aux chucs &

Réservé aux enfants jusqu’d 12 ans

MENU DU GALIBOT

10,00 €

Fricadelle, frites salade
ou
Mini carbonnade flamande &
ou
Steak haché fagon boucher

~

Une boule de glace au choix
ou
Compote de pommes en gourde

~

Sirop a l'eau

-A Fait maison
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