
  

   
 

Prix net – Service compris 

 
 
 
 

 

CARTE HIVER 
Plat seul : 17,90 € 
Menu 2 plats (entrée + plat ou plat + dessert) : 23,50 € 
Menu complet (entrée + plat + dessert) : 28,90 € 

 
 

ENTRÉES 

Soupe à l’oignon  
gratinée au Maroilles de Thiérache  
 
Salade de chicons,  
pommes, noix et fromage Monts-des-Cats 
 
Flamiche au Maroilles  
et salade croquante 
  
Potjevleesch en tranche  
et pain de campagne 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PLATS 
 

Carbonnade flamande à la bière,  
frites et légumes de saison bio 
 
Poulet au Maroilles, 
gratin de pommes de terre maison 
 
Potjevleesch en tranche,  
frites et salade croquante 
 
Waterzooï de poisson à la bière blonde  
et légumes oubliés 

 
Assiette découverte  
(carbonnade flamande, potjevleesch,  
flamiche au Maroilles, fricadelle),  
accompagnée de frites et salade 

 

DESSERTS 
 

Tarte à la vergeoise et sucre perlé 
 
Pain perdu à la cassonade 
 
Clafoutis aux pommes et chicorée 
 
Crème brûlée au spéculoos 

        PRODUITS LOCAUX & PARTENAIRES         

Les produits sont notamment issus de 
partenaires locaux, soigneusement choisis par 
le Chef : pains de la boulangerie « Aux Dellys 
des Pains » à Monchecourt, Maroilles de 
Thiérache et fromage Mont des Cats, bière de 
la Brasserie Castelain et légumes certifiés 
Agriculture Biologique cultivés par le Jardin de 
Cocagne du Raquet à Sin-le-Noble.  
 

Le goût du local à savourer dans nos assiettes !  
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Pour cette saison hivernale, nous avons choisi de proposer une carte 

volontairement réduite. Ce choix s’inscrit dans une démarche de qualité, de 

fraîcheur et de respect des saisons, tout en permettant de limiter le gaspillage 

alimentaire. Chaque plat est préparé avec soin à partir de produits de saison, 

sélectionnés pour leur goût et leur authenticité. 

Merci de votre compréhension et de votre soutien dans cette approche 

responsable. 

Bon appétit ! 

Mateusz Rozanski, Chef de cuisine 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Carte d’hiver proposée jusqu’au 20 mars 2026 

 

MENU DU GALIBOT 
10 € 

(Jusqu’à 12 ans) 
 

PLATS AU CHOIX : 
Mini carbonnade 

ou 
Fricadelle 

ou 
Steak haché, frites et légumes 

 
DESSERT :  

Pain perdu à la cassonade  
 

 

MENU EXPRESS 
14,90 € 

 

PLAT : 
Fricadelles, frites et salade 

 

DESSERT : 
Crème brûlée au spéculoos 

 
OPTIONS: 

1 entrée au choix : + 5,00 € 


