| ﬁ Restaurant Le Briquet

Historique

MINIER

LEWARDE

ENTREES
DESSERTS

Salade de saison 7,20 €
et son toast chévre miel Tarte aux sucres du Nord 6,90€ &
existe aussi en plat 14,90 € =
Clafoutis a la rhubarbe 7,10 € &5
Soupe aux choux 7,30 €
4 A 2
Terrine de la région 7,50 € Tarte au libouli Ll
[ . 2D A
Sh2pn Cond'ment. Créme briilée du Nord 7,30 € &
Flamiche au Maroilles 830€ &
et salade croquante Dame blanche 7,90 €
Potjevleesch en tranches 8,50 € L Eclair au spéculoos 8,90 €
et son pain aux céréales
Sauté de porc a la biere régionale 16,90 € =
frites et légumes du jour
Potjevleesch 17,90 € &
frites et salade
Chicons au gratin 19,50 € &
et salade
Carbonnade flamande 19,90 € -5
mijotée a la biere locale,
frites et légumes du jour
Poisson du jour 21506 —=
creme de chicons,
riz et légumes du jour
Assiette découverte du Nord 21,50 € &

frites et salade (charcuteries
régionales, flamiche au Maroilles,
carbonnade flamande, fricandelle)

Piéce du boucher 22,90 € &
sauce Maroilles,
frites et légumes du jour

—% Fait maison

Prix net — Service compris

f 1O in/




ﬁ Restanrant Le Bn’queV\<
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MINIER

Pour cette saison, je vous propose une carte gourmande, élaborée avec soin par
mon équipe, alliant recettes traditionnelles et produits sélectionnés pour leur

qualité.

Mevrci pour votre confiance et votre fidélité.

MENU EXPRESS
15,90 €

PLAT :

Fricandelles, frites et salade

DESSERT :
A

Tarte aux sucres du Nord -=

Bon appétit !
Mateusz Rozanski, Chef de cuisine

MENU DECOUVERTE

DU NORD
29,90 €

ENTREE :
Flamiche au Maroilles —%
et salade croquante
PLAT :
Carbonnade flamande mijotée Aa
a la biere locale,
frites et garnitures du jour

DESSERT :
A

Creme brilée du Nord &5

MENU DU GALIBOT
10,90 €

(Jusqu’a 12 ans)

PLATS AU CHOIX :

Mini carbonnade -&
ou
Fricandelle
ou

Steak haché
(frites et légumes)

DESSERT :
1 boule de glace au choix
(vanille, chocolat, spéculoos)

—é Fait maison

Prix net — Service compris

f JOin)




